
FRÜ EH L IGS  S P I I S - CHARTE



«Nüt chonnt am Landlebe gliich. 
 Es vermittlet meh ächti Freuid als irgend e anderi  Lebeswiis.»

Eusi Philsophie im Belvédère isch Schwiizer Chuchi mit allne ihre super 
Produkt neu z’interpretiere. Genau wie d’Ussicht da, isch d’Chuchi ide 

Schwiiz – mit allne verschiedene Kantön – so witläufig und vielfältig, dass 
es immer wieder neui Sache z’entdecke git. 

Mer stönd för absoluti Swissness: Alles Fleisch und dä Fisch be euis of dä 
Charte, chunnt us dä Schwiiz vo regionale Produzänte wo mer nach 

Möglichkeit persönlich känned ond of ehri Qualität vertraued. 
Mer freuied euis, dass Ihr höt eusi Gäscht send und wünsched ganz en Guete.

Eui Gastgeber
Nicole & Gian

Ersti  Liebi

Gmischte Salat 
mit Sprosse 

15 

Bunte BlatTsalat «Belvédère» 
mit chline Tomate, Bire, Radisli & Cherne 

14 

RAUCHLACHS VO LOSTALLO 
mit Suurrahm, Estragon & Meerrettich 

28 

TATAR VOM WASSERBÜFFEL 
mit Basilikum, fermentiertem Chnobli & Tomätli 

28

GRÜENE SPARGELSALAT
mit Sbrinz & Mostbröckli 

19 

Alli Priise verstönd sich i Schwiizer Franke 
inklusiv 8.1 % Mehrwertstüür. 



Suppe - e schön warms Gfühl

GRÜENS SPARGELCRèME-SÜPPLI 
mit Döttiger Rohschinke 

14 

RüeblisupPe 
mit Quark & Ristretto 

14 

Fischer’s Fründe

DUETT VO FORELLE-FILLET 
VOM «KUNDELFINGERHOF» 

dezue grüeni Spargle & Risotto 
45 

LOSTALLO-LACHS 
ANEME SAFRANSCHUUM

mit Salzherdöpfeli & brötletem Broccoli 
48

Vegetarisch - wo d’Liebi hifallt

WIISI SPARGLE MIT BUTTER-BRÖSMELI 
ond Bärlauch-Mayonnaise 

35 

RÖSTI 
mit Pilzi, eme pochierte Ei & Spinat 

28 

«ValLe maggia» RISOTTO 
mit grüene Spargle, Erdbeeri & jungem Spinat 

29 

Liebe Gast
Über Zutate i eusene Gricht, wo Allergie oder Intoleranze uslöse chönntet, 

informiert Si euise Service sehr gern.



Fleisch - d ’Liebi  zur Natur

Pastetli mit KalbsgschnetzlEtEM & Milke 
mit Champignons, Rüebli & Erbsli 

43 

Cordon-Bleu vom säuli 
mit Pommes frites & dezue bunts Gmües 

38 

Kalbsgeschnetzelts «Züri Art» 
mit ere goldbruune Rösti 

44 

Kalbshacktätschli 
uf Herdöpfelstampf & dezue glasierts Gmües 

39 

«LUGANIGHE» MIT SALBEI & ZWIEBLE 
ufeme Safranrisotto 

38 

«ZURZIBIETER RINDSFILET» 
ANERE SÄNTIS SINGLE MALT SAUCE 

mit Salsiz-Bratherdöpfeli & bunts Gmües 
59 

Für 2 Persone i zwei Gäng serviert: 
DopPelts Rindsfilet mit Sauce bernÄise

dezue Pommes frites & bunts Gmües 
68 pro Person 

Alli Priise verstönd sich i Schwiizer Franke 
inklusiv 8.1 % Mehrwertstüür. 
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Liebe Gast
Über Zutate i eusene Gricht, wo Allergie oder Intoleranze uslöse chönntet, 

informiert Si euise Service sehr gern.

Alli Priise verstönd sich i Schwiizer Franke 
inklusiv 8.1 % Mehrwertstüür. 

Süessi Liebi

ERDBEER-JOGHURT-MOUSSE 
13 

Rüeblitörtli «Belvédère» 
mit Suurrahm 

15 

toblerone-mousSe 
mit Beeri  

15 

Huusgmachti CarAmelchöpfli 
mit Rahm 

10 

Greyerzer MerIngueS 
mit Doppelrahm vo Moléson 

(Mmmh..., dä Chefin eres absolute Lieblings-Dessert!)
13 


